MAILIS DAERAH RANAU
Peti Surat 57, 89308 Ranau, Sabah, Malaysia No. Resit dan COp : .......cuvevuvvvvevevrcerennann.
Email : md.rnu @sabah.gov.my
Laman Web : http://www.sabah.gov.my/md.rnu

Yuran Pemprosesan: RM20.00

BORANG PERMOHONAN LESEN RESTORAN / KEDAI KOPI / GERAI MAKAN / FOOD COURT [ COFFEE HOUSE /
KANTIN / BAKERI / AISKRIM / KILANG MAKANAN/ KATERING / SIDE STALL /LAIN LAIN PREMIS MAKANAN
Uniform (Food Establishment) By — Laws 2022

1.Borang ini hendaklah diisi dengan terang dan jelas. Isi dan tandakan (/) pada ruangan yang berkenaan dan lengkapkan Bahagian
A, B, C dan D berdasarkan dokumen serta keadaan sebenar premis.

2.Pastikan semua maklumat dan dokumen yang dikemukakan adalah benar, tepat dan lengkap, sebelum menandatangani

perakuan di Bahagian E.

BAHAGIAN A: MAKLUMAT PERMOHONAN

1. NGMA PEMONON & ittt sttt st st et e b sttt st et eas st bt e sheses et aseses et ese senbesesenbese s sensereane
2. No.Kad Pengenalan : .....cccceevevneernniece s 3.JANEING fe

Gambar
4. Warganegara : ......ccceevevmnineeineeiinreeene e 5.Bangsa .o

Berukuran
Pasport 6. UMUF: it s 7. STAtUS: v
8. No.Telefon Bimbit / Pejabat : ......cccoceeeeveeeeeerirecreenne 9. Alamat EMeEliaceeee e eeeeeeeee
10. Alamat Tempat TiNggal / SUFat-MENYUIAL : ...cc.eeiirereeirieeririre et seeeese s ssesseees s sssesses sesess e ssessssssns

BUTIRAN PERNIAGAAN:

1. Nama Syarikat/Premis: ......cuoceeeeeecveere ettt seesee et aes et seassenes 2. No. Pendaftaran Syarikat/SSM/Koperasi : ......ccccceeenvene..
3.1enis PeMIliKaN & ..o e st s 4. Tarikh Daftar Perniagaan : .......cccccoceveveeierieeeieeeesciereeeeeee e
5. AlaMat SYAriKAt/PEIMIAZAAN : ...ecivieerieerieseteeer ettt eteseseaesebe e sete et et ebsbesebsbes st besabebessbe bt sbes b abesessbesessaesese sbsses ebases eaeseteastarenseseassbeneesaeseaes

BUTIRAN PREMIS / BANGUNAN:

1. Nama Pemilik BaNgUNaN i....cccccevieveereeeeceeereeecreeveeeveeereseevessseesesneeneneees 2. NO. Geran Tanah / No. Akaun Cukai : ....ccoeeevevevvviecennnee.
3. LOKAST/ ALGMAT PrEMIS & w.evevieiicee et ettt et st st et et ettt st sesseb et e et steseabesses et ebe ses sessensessassatete sts sssseat et seteebe st sessensebessas et sbenssbesensssbessansnsans
4. Keluasan Premis (Square metre):- Lebar :...........eeveeeeeeveeeveseeceerenne. o 14 [0 1 Lo SRS SUTRSP
JENIS PERNIAGAAN YANG DIJALANKAN:

1. Premis Menyediakan Minuman Beralkohol Ya [_] Tidak [_]

2. Menyediakan Fasiliti Dine in Ya [] Tidak [_]

3. Jenis Perniagaan :

Restoran / Gerai Makan

Side Stall / Kiosk di dalam Restoran

Medan Selera (Food Court)

Medan Selera dalam Pasar raya

Pusat Membeli Belah / Pasar raya

Kantin Sekolah / Pejabat

Kedai Kopi (Coffee House /Shop)

Perkhidmatan Katering

Kedai Bakeri / Kedai Aiskrim

Kilang Memproses, Mengeluarkan, Membungkus
Makanan (termasuk minyak yang boleh dimakan)

Lain — lain Premis Makanan (Nyatakan) :



http://www.sabah.gov.my/md.rnu

BAHAGIAN B: SENARAI SEMAK PERMOHONAN LESEN
Arahan: Sila tandakan (/) pada ruangan yang berkenaan

Bil Dokumen Pemohon PBT
1. Borang permohonan lesen lengkap diisi
2. Salinan Perjanjian Jual Beli / perjanjian sewa bangunan / salinan geran tanah pemohon
atau pemilik tanah ( mana — mana yang berkenaan)
3. Salinan kad pengenalan yang telah disah benar oleh agensi pengeluar
4. Syarikat Sdn. Bhd./Syarikat Berhad/ Perkongsian Liabiliti Terhad ( Jika Berkenaan)
- Salinan Sijil Perakuan Pendaftaran Perniagaan SSM
- Borang 9, 13, 44 dan 49
5. Koperasi (Jika berkenaan)
- Salinan Sijil Pendaftaran Koperasi
6. Pertubuhan (Jika BerKenaan)
- Salinan Sijil Pendaftaran Pertubuhan
7. Setiap pekerja yang berasal dari luar luar negeri sabah hendaklah mempunyai pas kerja
yang sah dikeluarkan oleh Jabatan Imigresen Malaysia, Sabah (Jika Berkenaan)
Salinan Cukai Pintu
Pelan lakaran lantai premis
10. Dua (2) Keping gambar berukuran pasport
11 Pelan pengubahsuaian yang diluluskan PBT (jika berkenaan)
12. Gambar keadaan premis yang jelas dan terkini
BAHAGIAN C: SENARAI SEMAK PEMATUHAN PREMIS DAN PENGENDALI MAKANAN
C1: Ruang Makan
Bil. Perkara Ya Tidak Catatan
1. Lantai ruang makan dipasang jubin kalis air (non-slip) dan mudah dibersihkan
2. Dinding ruang makan dicat keseluruhan atau dipasang jubin (glazed tiles) atau
dipasang dengan bahan yang mudah dibersihkan
3. Jubin bergilap (glazed tiles) atau bahan lain yang mudah dibersihkan telah
dipasang bermula dari aras lantai sehingga mencapai ketinggian sekurang-
kurangnya 1.6 meter dan bahagian yang dipasang jubin telah dicat
4, Pengudaraan dan pencahayaan mencukupi
C2 : Dapur
Bil. Perkara Ya Tidak Catatan
1. Lantai dapur dipasang jubin kalis air (non-slip)
2. Jubin bergilap (glazed tiles) atau bahan lain yang mudah dibersihkan telah
dipasang bermula dari aras lantai sehingga mencapai ketinggian sekurang-
kurangnya 1.6 meter dan bahagian yang dipasang jubin telah dicat
3. Cerobong asap (smoke hood) disediakan
4, Kipas penyedut (extractor fan) disediakan
5. Sinki mencuci peralatan disediakan dan berfungsi
6. Perangkap minyak/lemak (grease trap) yang mematuhi ketetapan PBT telah
dipasang
7. Tempat penyediaan makanan mencukupi dan bersih
8. Chiller (0°C — 4°C) disediakan (jika berkenaan)
9. Freezer (0°C hingga -18°C) disediakan (jika berkenaan)
10. Rak penyimpanan bahan mentah kering sekurang-kurangnya 0.15 meter dari
lantai




C3 : Kemudahan Tandas

Bil. Perkara Ya Tidak Catatan
1. Lantai tandas dipasang jubin non-slip yang mudah dibersihkan
2. Dinding tandas dipasang jubin bergilap (glazed tiles)/bahan kalis air bermula

dari aras lantai sehingga mencapai ketinggian sekurang-kurangnya 1.8 meter

Sinki cuci tangan disediakan

Sabun cecair disediakan

Tisu tandas/tisu tangan/alat pengering tangan disediakan

Tong sampah disediakan

Ventilation exhaust fan dipasang

P N AW

Tandas bersih dan berfungsi dengan baik

C4 : Pengurusan Kebersihan dan Keselamatan

Bil. Perkara Ya Tidak Catatan
1. Tong sampah berpenutup yang mencukupi (berkapasiti tidak kurang daripada
240 liter bagi setiap lot premis berkeluasan 120 meter persegi)
2. Peralatan mencegah kebakaran disediakan dan dalam keadaan yang boleh
digunakan
3. Laluan kecemasan tidak terhalang

C5 : Pemeriksaan dan Pengendalian Makanan

Bil. Perkara Ya Tidak Catatan
1. Sijil Kesihatan pemohon/pekerja
2. Sijil Pengendalian Makanan pemohon/pekerja

BAHAGIAN D: SENARAI GAMBAR (WAIJIB DIKEMUKAKAN)

Gambar Disertakan

Pandangan hadapan premis

Ruang makan

Dapur

Cerobong asap (Smoke Hood)

Kipas Penyedut (Extractor Fan)

Sinki

Grease Trap

Tempat penyimpanan makanan

OO N R WM e

Tandas

[uny
©

Tong Sampah

11. Peralatan mencegah kebakaran

Nota : Gambar-gambar yang dikemukakan hendaklah berwarna, jelas, terkini dan menunjukkan keadaan sebenar premis.

BAHAGIAN E: PERAKUAN PEMOHON

Saya dengan ini mengaku bahawa segala maklumat, butiran dan dokumen yang dikemukakan bagi permohonan lesen ini adalah
benar, tepat dan lengkap. Saya beraku janji untuk mematuhi syarat lesen, Undang-Undang Kecil yang berkenaan serta mana-
mana undang-undang bertulis yang berkuat kuasa.

Saya memahami dan bersetuju bahawa sekiranya mana-mana maklumat atau dokumen yang dikemukakan didapati palsu, tidak
benar atau mengelirukan, atau saya gagal mematuhi mana mana syarat lesen atau undang-undang yang berkuat kuasa, Pihak
Berkuasa Tempatan berhak membatalkan lesen dan mengambil tindakan mengikut undang-undang yang berkuat kuasa.

Nama Pemohon
No. Kad Pengenalan

Tandatangan : Cop Syarikat (jika berkenaan) :

Tarikh




(UNTUK KEGUNAAN PEJABAT)

BAHAGIAN F: SEMAKAN PEGAWAI PBT

Status Permohonan:
O Lengkap dan disyor untuk kelulusan

[ Tidak lengkap dan dikembalikan kepada pemohon (maklumat/dokumen tambahan diperlukan)

Ulasan Pegawai:

Nama Pegawai :

Jawatan

Tandatangan

Tarikh

BAHAGIAN G: KEPUTUSAN PIHAK BERKUASA MELESEN

O Diluluskan
[0 Diluluskan dengan syarat
[ Ditolak

Sebab/Ulasan:

Pegawai Meluluskan

Nama Pegawai

Jawatan Tandatangan

Tarikh




